C

COCINA DE MEXICO

MENU COCTELERIA

MIXOLOGIA

ICU SPRITZ $ 220

Spritz con el sabor vallartense, Tequila
Dobel Tahona, ponche de guayaba y maracuya.

LA ROSITA $ 220
Con corazén de México, Mezcal Creyente Joven,
frambuesa, jengibre, hierbabuena y citricos.

SCHATA
Ginebra, licor de casis, vino rosado
citricos, top de agua quina.

$ 220

NICOLASA
Raicilla con el corazon de la abuela, crema
de arroz, canela, humo y vainilla.

$ 220

DON NACHO DE LAS NIEVES $ 220
Cébctel de barrio mexicano, Tequila Dobel Tahona,
licor de coco y té de limon.

POR EL MIXOLOGO MALBERTO MENDOZA

CLASICOS

SPRITZ 43

Licor 43, prosseco, limén amarillo.

MARGARITA
Tequila Dobel Tahona, licor de naranja,
jugo de limén.

MARTINI

Ginebra, vermouth seco, aceituna

NEGRONI
Ginebra, Campari, vermouth rosso
naranja.

COSMOPOLITAN

Vodka Titos, licor de naranja, arandano,

limoén.

MOJITO

Ron Matusalem Platino, hierbabuena, limoén,

azlcar.

APEROL SPRITZ

Aperol, prosecco, naranja.

$195

$210

$195

$ 220

$210

$175

$195



